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ESCAPADES VIGNERONNES  
À SALON-DE-PROVENCE 
Sur la route des vins de Salon-de-Provence,  
de nombreuses propriétés familiales et authentiques  
déroulent le tapis rouge, blanc et rosé aux visiteurs 
en quête de savourer ce précieux nectar, cultivé pour 
la première fois il y a 2000 ans, à quelques kilomètres 
d’ici. Depuis, la Provence a largement développé son 
vignoble et nombreuses sont les caves et propriétés 
viticoles qui produisent du vin, l’exportent sur tous 
les continents, et accueillent également des visiteurs 
à la découverte de ce breuvage exquis.

Salon-de-Provence a obtenu le label national  
« Vignobles et Découvertes » en Mars 2023,  
pour une durée de 3 ans. Ce label a pour objectif de 
promouvoir l’ensemble des activités œnotouristiques 
au départ de Salon-de-Provence. Il a également  
pour vocation de permettre au visiteur de faciliter 
l’organisation de son séjour et de l’orienter vers  
des prestations qualifiées et donc qualitatives.

Ce guide propose de découvrir cette nouvelle  
destination œnotouristique en Provence au départ 
de Salon-de-Provence qui s’étend sur 16 communes 
et réunit 75 partenaires : domaines viticoles, hôtels, 
restaurants, sites patrimoniaux, activités de loisirs… 
reconnaissables grâce au panonceau apposé  
à l’entrée de leur établissement.

AOC Baux-de-Provence niché dans les Alpilles, 
Coteaux d’Aix-en-Provence baignés par le soleil et 
balayés par le Mistral ou encore IGP rouges, blancs, 
rosés…Quelles que soient vos envies… dégustation 
à deux au cœur des Alpilles, découverte du vignoble 
en véhicule vintage cheveux au vent, afterwork entre 
amis au coucher du soleil ou initiation œnologique 
pour les néophytes… A chacun sa route des vins  
au départ de Salon-de-Provence !
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1 > DOMAINE DU VALLON DES GLAUGES

2 > MAS DE GOURGONNIER

3 > DOMAINE DE MÉTIFIOT

4 > DOMAINE D’ÉOLE

5 > CELLIER SAINT-AUGUSTIN

Ici, c’est la lumière qui fait monter l’eau à la bouche. 
Depuis des siècles, vignes et oliveraies se disputent 
ses bienfaits. Et l’évidence est là : de toute éternité, 

leur rencontre est comme un jour sans fin,  
avec en ligne d’horizon, l’éclat brutal de l’éblouissante 

chaîne calcaire des Alpilles balayée de mistral.  
Rien d’étonnant à ce que son vin soit racé,  

à l’image de ce terroir sauvage, lumineux et puissant.

mon Circuit
PAPILLES  

ET ALPILLES 7
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COUP DE FOUDRE
Le domaine d’Eole, qui produit du vin bio exclusivement, 
est situé, de surcroît, au cœur du Parc Naturel Régional 
des Alpilles. Ici, on sublime le terroir tout en préservant 
la biodiversité et les paysages typiquement provençaux.

COUP DE FOUDRE
Le contraste entre la modernité de la cave  
et l’authenticité du paysage provençal. 
Une dégustation sur la terrasse avec une vue 
magnifique sur le Mont Ventoux !

COUP DE FOUDRE
À ne pas manquer de mai à septembre, la terrasse 
panoramique du Domaine et son bar à vins avec une 
vue imprenable sur le Massif des Alpilles. Un petit blanc 
Cuvée Iris ou un rosé de la Collection Oddo et le Nirvana 
est à portée de mains…

COUP DE FOUDRE
Outre le vin, c’est aussi l’esprit Nature qui y est cultivé. 
Ici, le temps est suspendu pendant une demi-journée 
entre visite-dégustation, balade sur le sentier (40 min.) et 
emplettes provençales avant de repartir : huile d’olive du 
domaine, riz de Camargue, miel, conserves de légumes…

DOMAINE DU VALLON DES GLAUGES
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence / IGP Alpilles 
IGP Méditérranée
Niché au cœur du Massif des Alpilles, le Domaine du Vallon des 
Glauges s’épanouit sur un territoire majestueux et sauvage. Ce havre 
de paix s’étend du pied du Mont Menu à la Tour des Opies. Constitué 
d’une variété botanique rare et d’une faune protégée, le terroir singulier 
du domaine possède une pluriculture, propice à l’élaboration de vins, 
d’huiles d’olives et de miel de caractère. Le vignoble situé sur l’ancien 
lit de la Durance, bénéficie d’un terroir exceptionnel, cultivé et élevé 
de façon raisonnée. Le vignoble, a entamé une conversion biologique.  
Le Domaine propose de nombreuses animations : visites-dégustation 
ou bar à vin sur la terrasse avec vue sur les Alpilles ouvert de mai  
à septembre. Le site accueille aussi des événements festifs, des  
réceptions (mariages, cocktails…) et séminaires.

Voie d’Aureille Chemin des Glauges, 13430 Eyguières 
04 90 59 81 45 / contact@vallondesglauges.com 
www.vallondesglauges.com

MAS DE GOURGONNIER
AOP Les Baux-de-Provence / IGP Alpilles
Dans cet ancien mas du XVIIIème siècle, la famille Cartier cultive l’esprit 
nature ! Domaine familial en agriculture biologique depuis 1975, le 
Mas de Gourgonnier produit des vins rouges, rosés et blancs AOP les 
Baux de Provence et IGP Alpilles, qui s’exportent dans le Monde entier. 
Dans ce vignoble niché dans les Alpilles, on baigne littéralement 
dans la Provence authentique. Vous pourrez également partir pour 
une belle balade sur un sentier entre vignes et oliviers. Au caveau de 
dégustation typiquement provençal, vous découvrirez les vins ainsi 
qu’une sélection de produits du terroir.
Le destet, D78, 13890 Mouriès 
04 90 47 50 45 
contact@gourgonnier.com 
www.mas-de-gourgonnier.delicenet.com

DOMAINE DE MÉTIFIOT
AOP Les Baux-de-Provence / IGP Alpilles 
IGP Méditerranée
Situé à Saint-Rémy-de-Provence, au cœur des Alpilles, le 
Domaine de Métifiot est un domaine familial viticole dont 
les vins bénéficient aujourd’hui des labels Agriculture 
Biologique et Haute Valeur Environnementale (HVE). 
À Métifiot, on allie qualité, tradition, modernité, audace, 
engagement et esthétisme. La cave est d’une grande 
modernité qui contraste élégamment avec la typicité 
du village provençal. Les vins sont élevés dans des 
barriques et selon leur personnalité dans d’élégantes 
cuves tulipes ou des Œufs de Beaune : cuves ovoïdes 
au design inspiré des jarres romaines. Sur la terrasse 
vous attend aussi une vue magnifique sur le Mont 
Ventoux ! Vous pourrez également déguster les huiles 
d’olives produites sur le domaine.
Voie communale des carrières,  
13210 Saint-Rémy-de-Provence 
04 90 95 94 35 / accueil@domainedemetifiot.fr 
www.domainedemetifiot.fr

DOMAINE D’ÉOLE
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence / IGP Alpilles 
Sur le plateau d’Eygalières, ce domaine est né sous 
le signe du vent. Sous la houlette d’un œnologue 
passionné, on y fait des vins qui célèbrent la rencontre 
du soleil, de la terre et de l’air. Sur ce vignoble de 35 
hectares, 10 cépages typiquement méditerranéens 
sont cultivés : sept pour les vins rosés et rouges, et trois 
pour les vins blancs. Grâce à une approche durable et 
une intervention humaine minimale où les raisins sont 
cueillis à la main, chaque vin représente la qualité et le 
caractère unique de ce terroir. Afin d’intégrer au mieux 
le vignoble, au cœur du parc naturel des Alpilles et des 
préoccupations environnementales de son temps, le 
domaine a opté pour une viticulture Bio. Ainsi, depuis 
1996, les vignes sont certifiées en AB et contrôlées 
par Ecocert. Vous pourrez y déguster des vins 
d’assemblage ou monovariétaux, des vins rouges, 
rosés et blanc élevés dans un souci tout particulier 
de son environnement et de rester en osmose avec la 
nature des Alpilles qui l’entoure.
396 Chemin des Pilons, 13810 Eygalières  
04 90 95 93 70 / domaine@domainedeole.com 
www.domainedeole.com
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Quartiers de noblesse
Le vin des pays des Alpilles, d’abord reconnu vin de pays  
en 2000, obtient son label IGP (Indication Géographique 
Protégée) en 2009. Mais la culture de la vigne remonte  
aux débuts de notre ère, époque où elle s’est développée 
sous l’influence des romains déjà amateurs de bon vin.

CAVE COOPÉRATIVE
CELLIER SAINT-AUGUSTIN
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence / IGP Alpilles 
Le Cellier Saint-Augustin fondé en 1925, regroupe aujourd’hui une 
quarantaine de producteurs passionnés qui cultivent 450 hectares. 
Cette cave coopérative, qui fêtera ses cent ans dans 2 ans, met en 
valeur le savoir-faire des producteurs et leurs vins issus des cépages 
typiquement provençaux, comme le Grenache, la Syrah ou le Cinsault, 
tout en caractère, finesse et arômes subtils. À Sénas, village provençal 
traversé par la fameuse « Route Nationale 7 », le Cellier Saint-Augustin 
propose une production typique du terroir situé au cœur de la Provence, 
entre Alpilles et Luberon. À la boutique en ligne ou directement au 
cellier, vous pourrez également vous adonner à la dégustation.
35 avenue André Aune, 13560 Sénas  
04 90 59 22 02 
contact@celliersaintaugustin.fr 
www.celliersaintaugustin.fr

COUP DE FOUDRE
À vos agendas pour une spéciale magie de Noël !  
En décembre, le Cellier Saint-Augustin organise  
un marché de Noël durant toute une journée.  
Tradition oblige, tous les produits nécessaires  
à la préparation des treize desserts provençaux  
sont présentés par des producteurs locaux. 

11

AOP LES BAUX-DE-PROVENCE
Quartiers de noblesse
Cette AOP (Appellation d’Origine Protégée) créée en 
1995, compte 100% de sa surface cultivée en agricultu-
re biologique, raisonnée, ou encore en biodynamie. Des 
chiffres qui témoignent de la volonté des producteurs 
de respecter la terre qu’ils travaillent, une bande de  
30 km qui occupe les versants nord et sud des Alpilles.

Du style et du caractère
Avec son climat typiquement méditerranéen,  
son Mistral régulier qui protège du froid et de la pluie, 
sa lumière éblouissante et enfin son sol si particulier, 
formé d’éboulis ou de grèzes lithées, ce vignoble béné-
ficie de conditions météorologiques idéales. Il couvre  
6 communes dont les Baux-de-Provence, ce village  
vertigineux réputé pour être l’un des plus beaux  
de France. Grenache, Mourvèdre, Syrah et Cinsault 
constituent ses principaux cépages.

Les vins rouges sont généreux et 
fruités, épicés et poivrés, parfait 
pour un tajine ou une daube.

Les vins rouges de l’AOC Les Baux-de-Provence 
sont charnus et charpentés aux parfums d’épices 
et de garrigue.

Les vins rosés concentrés  
et aromatiques se montrent 
idéals à l’apéritif.

Les vins rosés sont structurés et accompagnés 
de notes de fruits.

Les vins blancs ronds et équilibrés sont très prisés à l’apéritif  
ou en accompagnement d’un poisson. La production assez  
confidentielle leur confère une note de rareté relativement recherchée.

Les vins blanc (seulement 7% de la production) 
ne sont produits que sous l’appellation  
Coteaux d’Aix-en-Provence.

Revue de couleurs

Revue de couleurs

IGP ALPILLES Du style et du caractère
Le vignoble de ce beau terroir assis entre Durance au nord 
et massif des Alpilles au sud bénéficie d’un climat tempéré 
méditerranéen généreux en Mistral et en soleil. Son sol 
caillouteux, constitué de calcaire et de schiste, représente 
le terrain idéal pour que s’épanouissent des cépages  
régionaux tels que Grenache, Cinsault, Syrah et Carignan 
pour le rouge, ou encore Clairette et Ugni pour le blanc.
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1 > CHÂTEAU VIRANT

2 > CHÂTEAU CALISSANNE

3 > DOMAINE DE SURIANE

4 > DOMAINE DE LUNARD

Pour entrer au pays des merveilles, celui de l’étang  
de Berre, il faut se laisser couler de l’autre côté 

du miroir. Et voilà que bien au-delà des paysages 
industriels, c’est Dame Nature qui prend le dessus.  

Une nature indomptable qui compose entre garrigues 
et lagune, villages perchés et lac salé.  

C’est de ce beau et riche contraste que naît l’harmonie 
d’un vin généreux, issu d’un savoir-faire millénaire 

façonné par des mains passionnées.

mon Circuit
ENTRE VIGNES 
ET LAGUNES 13
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COUP DE FOUDRE
Château Virant recèle un véritable musée familial, didac-
tique et insolite autour des deux activités indissociables 
du domaine : le vin et l’huile d’olive ! Dans ce musée,  
on peut lire, voir, sentir, s’étonner… la culture de la vigne  
et de l’olivier n’auront plus de secrets pour vous !

COUP DE FOUDRE
Au-delà de son histoire et du charme de sa 
situation géographique entre falaises et étang, 
le domaine propose de nombreuses façons de 
découvrir ses vins : soirées festives, afterworks, 
balades trottinettes électriques…

COUP DE FOUDRE
Le domaine jouxte le charmant village médiéval 
de Miramas-Le Vieux qui offre une vue magni-
fique sur l’étang. Une belle occasion de prolon-
ger votre découverte de la région salonaise en 
associant découverte viticole et patrimoniale !

COUP DE FOUDRE
Le domaine abrite une riche biodiversité, un écosystème unique 
en son genre avec une faune et une flore qu’on ne s’attend pas  
à voir au cœur d’un vignoble. Il n’est pas rare d’y apercevoir  
des huppes, des rolliers d’Europe, des guêpiers, des cygnes,  
des flamants roses et même… des aigles de Bonelli.

CHÂTEAU VIRANT
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence / IGP Méditerranée 
Occupé depuis l’Antiquité, le site s’inscrit dans la civilisation 
méditerranéenne de la vigne et de l’olivier. De par sa situation, Château 
Virant bénéficie d’un encépagement original et diversifié  : Cabernet 
Sauvignon, Grenache, Cinsault, Merlot, Caladoc pour les rouges et 
rosés. Le Vermentino, le Chardonnay, la Clairette, l’Ugni, le Bourboulenc 
pour des vins blancs secs et aromatiques. Le domaine s’inscrit 
dans une viticulture et une culture oléicole durables labellisés Haute 
Valeur Environnementale (HVE). Depuis plus de 20 ans, grâce à leurs 
prestigieux palmarès notamment au Concours Général Agricole de 
Paris, les huiles d’olives extra vierge du domaine se retrouvent dans les 
plus prestigieuses épiceries, sur les plus belles tables du monde. Les 
activités oenotouristiques y sont également très diversifiées : visites 
libres, guidées, spectacles, concerts…
CD10, Route de Saint-Chamas, 13680 Lançon-Provence 
04 90 42 44 47 / contact@chateau-virant.com 
www.chateauvirant.com

CHÂTEAU CALISSANNE
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence
Surplombant l’étang de Berre, c’est au cœur de cette propriété de 1.200 ha, 
que sont cultivés 110 ha de vignes et 60 ha d’oliviers. Une belle propriété 
d’un seul tenant, exposée au sud et abreuvée d’histoire. Le château actuel 
(XVIIème s.) est surplombé par les vestiges de l’Oppidum de Constantine, 
érigé au IVème s. avant JC, également sanctuaire païen. Plus tard, le site, 
exploité comme carrière de pierres, a contribué à la construction de la 
Cathédrale St-Sauveur et de la plupart des fontaines d’Aix, Notre-Dame de 
la Garde, le Palais Longchamp et le Pharo à Marseille. Aujourd’hui, les vins, 
vergers et huiles d’olive sont certifiés  « Haute valeur environnementale » 
(HVE). Le domaine offre aussi une grande diversité d’activités (balades 
pédestres, en trottinettes électriques, brunch, afterworks, soirées 
festives…). Sa boutique située dans une ancienne bergerie de caractère 
offre une belle diversité de produits de terroir de qualité.
RD10, 13680 Lançon-Provence 
04 90 42 63 03 / laboutique@chateau-calissanne.fr 
www.chateau-calissanne.fr

DOMAINE DE SURIANE
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence 
IGP Méditerranée
Cette charmante propriété viticole et oléicole s’étend 
entre collines calcaires et Etang de Berre dans un 
paysage tout en contrastes accueillant une faune 
et une flore généreuses. Le label «  Haute valeur 
environnementale  » (HVE) récompense d’ailleurs les 
pratiques vertueuses de la vigneronne de ces lieux. 
En plus des vins du domaine, une oliveraie d’un millier 
d’oliviers permet de produire des huiles d’olives de 
caractère. Quant à la cave datant de 1884, elle est 
baignée par l’ombre d’un grand pin centenaire. Dans sa 
charmante boutique se côtoient les vins du domaine 
médaillés au Concours Général Agricole de Paris et 
des produits du terroir sélectionnés avec soin. Les 
activités œnotouristiques sont nombreuses tout au 
long de l’année au Domaine de Suriane : dégustations 
à thèmes, balades gourmandes, accueil de groupes, 
soirées estivales... Dégustation des vins & huiles d’olive 
de la propriété offerte à la boutique tous les jours. 
5600 CD10, 13250 Saint-Chamas 
04 90 50 91 19 / 07 86 60 69 15 
contact@domainedesuriane.fr 
www.domainedesuriane.fr

DOMAINE DE LUNARD
IGP Méditerranée
Dans ce joli domaine familial, l’agriculture raisonnée 
se conjugue avec sens de l’accueil et évidemment de 
l’amour de la vigne et du vin. Nichée entre les beaux 
villages de Saint-Chamas et le village médiéval de 
Miramas-le-Vieux, la bastide provençale du XVIIIème 
offre aux visiteurs un environnement privilégié et 
cultive des vins rouges, rosés et blancs. Dans la cave 
souterraine, creusée dans la roche calcaire, sont 
élevées les meilleures cuvées de rouge qui vieillissent 
en fûts de chêne.
D16b, 13140 Miramas  
04 90 50 93 44 
domaine.lunard@wanadoo.fr 
www.domainedelunard.com
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IGP MEDITERRANÉE
Quartiers de noblesse
Tour à tour connus sous l’appellation de « Portes de la 
Méditerranée », puis « Vin de Pays de la Méditerranée » 
pour devenir en 2009 l’IGP (Indication Géographique 
Protégée) Méditerranée, ces vins s’épanouissent  
sur dix départements répartis entre les régions  
Auvergne-Rhône-Alpes, Provence-Alpes-Côte-d’Azur  
et Corse et sont devenus très populaires.

Du style et du caractère
Avec près de 400 structures productrices et 10500 
hectares de vignes, cette IGP (la plus grande du Sud-
Est de la France) présente une mosaïque d’identités 
et de territoires : des Hautes-Alpes aux calanques du 
littoral en passant par le Massif du Lubéron, ce ne sont 
pas moins d’une centaine de cépages qui cohabitent et 
qui s’assemblent. D’où une grande liberté laissée aux 
vignerons pour interpréter rouge, blanc et rosé.

IGP PAYS DES BOUCHES-DU-RHÔNE
Quartiers de noblesse
Magnifique vignoble qui s’étire d’Aix-en-Provence 
jusqu’aux terres de Camargue et à la mer Méditerranée. 
D’abord reconnu vin de pays en 1968, l’IGP (Indication 
Géographique Protégée) Pays des Bouches-du-Rhône 
décroche son label en 2009. Ses vins issus de la partie 
la plus méridionale peuvent prétendre à la mention  
territoriale « Terre de Camargue ».

Du style et du caractère
Bénéficiant d’hivers doux et d’étés secs caractéristiques 
du climat méditerranéen de la région, le vin issu de ce 
vignoble assez méconnu se révèle être un produit de 
grande qualité qu’il soit rouge, rosé ou blanc. D’ailleurs, 
au XVème siècle, le « bon roy René », Comte de Provence 
et esthète, ne s’y est pas trompé. Son vignoble personnel 
aux portes d’Aix-en-Provence était fort réputé et participa 
largement au développement du rosé !

Les vins rouges, blancs et rosés IGP Méditerranée ont 
ceci en commun qu’ils sont nés sous le signe de la liberté 
et de la lumière. Débarrassés des codes liés à la consom-
mation traditionnelle du vin, ils se débouchent en toutes 
occasions et conjuguent ludique avec festif. À 70% rosés, 
ils rythment en toute convivialité apéritifs, barbecues, 
fêtes familiales ou moments entre amis, avec la même 
gourmandise et la même bonne humeur.

Les vins rouges ont du caractère sans rudesse  
avec des tanins doux et ronds et une bonne tenue 
en bouche. Très appréciés sur des daubes de gibier.

Les vins rosés présentent une belle couleur  
pâle avec un nez expressif de fruits rouges  
ou d’agrumes. Belle fraîcheur en bouche idéale 
à l’apéritif.

Les vins blancs, à la belle robe jaune aux reflets 
verts, sont bien structurés et équilibrés.  
Ils permettent même une belle capacité  
de garde pour certains.

Revue de couleursRevue de couleurs
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1 > CHÂTEAU SAINT-HILAIRE

2 > DOMAINE ROUSTAN

3 > DOMAINE SAINTE-PHILOMÈNE

4 > CHÂTEAU BAS

5 > LE VIGNOBLE DU ROY RENÉ

6 > LES VIGNERONS DU CASTELLAS

Extraordinaire territoire d’expression pour des vins 
qui ne demandent qu’à se raconter, la Provence se vit 

comme un tableau de Cézanne. La couleur chante,  
la lumière vibre, les paysages coupent le souffle  

sans jamais faire taire celui du vent.  
D’allées de platanes en fontaines et de champs  

de lavande en marée d’oliviers, le vignoble provençal 
déploie sa mosaïque de terroirs dont chacun 

représente une authentique escapade sensorielle.  
De la plus fruitée à la plus puissante.

mon Circuit
PUR GOÛT

DES COTEAUX D’AIX 19
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COUP DE FOUDRE
Le domaine propose un calendrier foisonnant de 
soirées festives et événementielles toute l’année 
et notamment au Printemps et tout l’été !

COUP DE FOUDRE
En plus de vins bio aux noms facétieux (Les Poules 
Rieuses, Coquin de sort…), Sylvaine Roustan est l’une 
des rares vigneronnes à consacrer un hectare de  
ses vieilles vignes à la fabrication d’un jus de raisin,  
non filtré, qui a de nombreux adeptes. Un vrai délice !

COUP DE FOUDRE
Le domaine propose un gîte de 8 places, aménagé 
dans le corps principal du mas. Un excellent 
moyen de profiter du calme de la campagne 
provençale, en plein cœur du vignoble !

COUP DE FOUDRE
Ce site est le témoin d’une histoire plus de deux 
fois millénaire dont les vestiges se visitent sur 
place ! Château Bas est, de surcroît, une réfé-
rence incontournable dans le paysage des vins 
de Provence qui produit des vins certifiés bio.

CHÂTEAU SAINT-HILAIRE
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence / IGP Méditerranée
Au château Saint-Hilaire, la famille Lapierre renoue avec ses origines qui 
cultivaient la vigne déjà au XVIIIème siècle sur la commune de Coudoux. 
Exposé plein Sud, entre vignes et oliviers, le domaine de 60 hectares, en 
Agriculture Biologique, bénéficie d’un ensoleillement exceptionnel sous 
l’influence de la mer méditerranée et du mistral. Grenache Noir et Blanc, 
Syrah, Cabernet Sauvignon, Sémillon, Rolle, Clairette, Sauvignon, Muscat 
Petits Grains et Viognier s’y épanouissent ainsi toute l’année et sont 
commercialisés en France et dans 15 pays à l’international. Le domaine 
a su allier modernité et authenticité puisqu’il s’est doté d’équipements 
de haute technologie dédiés à la production qui succèdent à l’ancienne 
cave de village, jusqu’alors installée dans une ancienne bergerie.Le site 
propose différentes visites et dégustations. Le domaine est également 
apprécié pour les événements festifs et les salles de réceptions qu’il 
propose toute l’année.
Route d’Aix, R19, 13111 Coudoux 
04 42 52 10 68 / info@domainesaint-hilaire.com 
www.chateau-saint-hilaire.fr

DOMAINE ROUSTAN
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence 
Le Domaine Roustan est un domaine familial d’une vingtaine 
d’hectares, situé au cœur du village provençal de la Fare-les-Oliviers. 
Sylvaine Roustan, vigneronne et oléicultrice, a repris le domaine 
depuis 2016 où elle produit du vin (principaux cépages : Grenache, 
Syrah, Cabernet, Vermentino et Sauvignon), du jus de raisin et de l’huile 
d’olive en Agriculture Biologique. Sur ses terres, Sylvaine propose 
des parcours pédagogiques pour les scolaires et centres de loisirs; 
organise des rencontres thématiques au fil des saisons sur la taille 
de ceps, le suivi de la maturité du raisin ou encore les vendanges et 
la dégustation de raisins. Le site accueille également des séminaires 
professionnels et des événements festifs toute l’année.
30 avenue Louis Pasteur, 13580 La Fare-les-Oliviers 
06 63 61 11 86 
contact@domaineroustan.fr 
www.domaineroustan.fr

DOMAINE SAINTE-PHILOMÈNE
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence
Sur ce domaine de 50 hectares, vins et huiles d’olive 
sont produits depuis 1850. Dans ce mas typiquement 
provençal où l’on travaille en famille, 25 hectares 
sont consacrés à la culture des Cabernet sauvignon, 
Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah pour les vins 
rouges et rosés. Des Grenache blanc, Ugni blanc et 
Vermentino pour les vins blancs. La culture des 500 
oliviers complète à merveille la production car lorsque 
la période de la vigne se termine, c’est la période des 
oliviers qui débute ! Depuis 2020, le domaine est 
labellisé HVE (Haute Valeur Environnementale) qui 
vient certifier la prise en compte environnementale 
dans la production viticole. La visite du domaine 
en famille est possible tout au long de l’année, sur 
réservation. Les parents pourront s’adonner à la 
dégustation de vin pendant que les enfants seront 
initiés à la vie en ferme.
Route de Cazan, 13330 Pélissanne  
04 90 53 28 61 
domainestephilomene@yahoo.com 
www.domainestephilomene.com

CHÂTEAU BAS
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence
Référence incontournable dans le paysage des vins de 
Provence, Château Bas a la particularité d’être le théâtre 
d’une histoire plus de deux fois millénaire. Le Château et 
son vignoble se situent à l’emplacement d’une ancienne 
cité gallo-romaine. Parmi les vestiges toujours visibles 
de cette époque, les vestiges du temple de Diane (-30 
à -20 avant JC), classés monuments historiques ainsi 
qu’une ancienne zone artisanale, vouée aux textiles, 
tissages et teintures d’étoffes. Un sanctuaire médiéval 
dédié à St-Césaire existe également sur le domaine, 
témoin d’une histoire qui perdure depuis plus de 2 000 
ans. Mais le vignoble est bien ancré dans la réalité. 
Depuis 2010, Château Bas produit des vins certifiés 
« Agriculture Biologique ». En effet, si la superficie totale 
de la propriété est de 300 ha, elle s’articule entre 65 ha 
de vignes, 2,5 ha d’oliviers, 1 ha d’amandiers et plus 
de 220 ha de forêts, garrigues… Sur site, des visites-
dégustations au chai sont possibles sur rendez-vous, 
vous pouvez également découvrir le domaine à travers 
un parcours pédestre qui vous emmènera au temple de 
Diane et au sanctuaire médiéval.
Route de Cazan, 13116 Vernègues 
04 90 59 13 16 / contact@chateaubas.com 
www.chateaubas.com
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CAVE COOPÉRATIVE
LE VIGNOBLE DU ROY RENÉ
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence / IGP Méditerranée
Le vignoble du Roy René s’étend sur environ 900 ha autour des villages 
de Lambesc, Saint-Cannat et Rognes. Dans un souci de préservation 
de la biodiversité, les viticulteurs de la coopérative se sont engagés 
dans la certification AB (Agriculture Biologique) depuis plusieurs 
années (25% des surfaces) et dans l’obtention du label « Haute Valeur 
Environnementale  » (HVE) sur la totalité des exploitations. Enfin, 
chaque année, les vins du Vignoble du Roy René se voient médaillés 
aux concours les plus reconnus tels que le Concours Général Agricole 
de Paris, le Mondial du rosé, le Prix des Œnologues de France… Autant 
de gages de qualité ! De nombreuses animations sont proposées toute 
l’année : marché de Noël, dégustations, soirées Primeurs, journées 
découvertes… et un circuit pédestre de 5 km invite à découvrir le 
vignoble. Vous y trouverez également une épicerie fine, un grand choix 
de décorations et art de la table.
6 avenue du Général de Gaulle, RN 7, 13410 Lambesc 
04 42 57 00 20 / 04 42 57 19 34 
vignoble@vignobleduroyrene.com 
www.vignobleduroyrene.com

CAVE COOPÉRATIVE
LES VIGNERONS DU CASTELLAS
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence / IGP Méditerranée
Cette cave coopérative qui fêtera ses 100 ans en 2029, regroupe les 
productions du vignoble situé autour du village de la Fare-les-Oliviers. 
Sur une superficie de 300 hectares se répartissent ainsi : 80% de rosé, 
15% de rouge et 5 % de blanc. Depuis sa création, la cave coopérative a 
accueilli plusieurs générations de vignerons qui ont su se moderniser 
tout en respectant les traditions provençales.
Là-bas, en plus des vins rosés, rouges et blancs produits sur ces 
terroirs, de nombreux autres produits de terroir sont disponibles : huile 
d’olive, tapenade, confitures…
15A Avenue du Général de Gaulle, 13580 La Fare-les-Oliviers 
04 90 42 61 47 / lesvigneronsducastellas@cegetel.net 
www.vignerons-castellas.fr

AOP COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE
Quartiers de noblesse
Les plus à l’ouest des vins de Provence, sont cultivés 
de la Durance à la mer Méditerranée, et de la vallée  
du Rhône à l’ouest à la montagne Sainte-Victoire à l’est. 
Autant dire que ce vignoble a représenté une formi-
dable surface d’inspiration pour le grand Cézanne.  
Une belle surface d’expression pour les 79 producteurs 
qui créent avec la même exigence de qualité, cette AOP 
très typique de la Provence aixoise. 

Du style et du caractère
Si on conjugue les bienfaits de l’ensoleillement, la pro-
tection du mistral, la douceur des hivers et l’indulgence 
des intempéries, on obtient un climat méditerranéen 
particulièrement généreux et propice à la confection de 
vins exceptionnels. L’assemblages de divers cépages 
(grenache, sauvignon, bourboulenc, clairette…) leur 
permet de développer un caractère propre à flatter  
les palais amateurs de sensations nouvelles. Grenache, 
Mourvèdre, Syrah et Cinsault constituent ses princi-
paux cépages.

Les vins rouges en général corsés évoluent vers 
plus de gourmandise. Moins boisés et plus frui-
tés, ils offrent une grande finesse aromatique.

Les vins rosés déploient des robes aux nuances 
de roses variées et soutenues. Légers, fruités, 
agréables, ils doivent être bus jeunes.

Les vins blancs secs et souples,  
sont eux aussi frais  
et aromatiques avec une  
grande palette de couleurs.

Revue de couleurs

COUP DE FOUDRE
Original et insolite : Aujourd’hui, une partie de la cave  
occupe l’ancienne gare de Lambesc, fermée dans les 
années 50. A noter : En octobre, la coopérative organise 
une journée porte-ouverte pour faire déguster les vins 
primeurs… Une belle façon d’entrer dans l’automne !

COUP DE FOUDRE
De nombreuses activités pédagogiques,  
événements et manifestations sont proposés 
à la cave de La Fare-les-Oliviers.
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Quel plaisir de se remplir de paysages, de sensations, 
d’accents et de belles rencontres sensorielles  

en Provence. Une balade gustative à prolonger autour 
d’une des tables sélectionnées pour vous. Cuisine 
traditionnelle, créative, bistronomique, de terroir…  
Les nourritures terrestres vous attendent et peu 
importe où vos pas vous mèneront, vos papilles 

seront toujours à la fête.  Simplement parce qu’ici,  
les Chefs ont choisi de faire des saisons, du terroir et 
de leur instinct généreux leurs principaux ingrédients.

RESTAURANTSCartes sur table
24
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LA TABLE DE L’ABBAYE
Cuisine bistronomique et gastronomique 
D16, route du Val de Cuech,  
13300 Salon-de-Provence
04 90 56 24 55 / resa-abbaye@garrigae.fr
www.garrigae.fr/etablissements/abbaye-de-sainte-
croix/restaurant/

DOMAINE DE ROQUEROUSSE 
Cuisine semi-gastronomique 
Nationale 538, Route de Jean Moulin,  
Direction Avignon, 13300 Salon-de-Provence
04 90 59 50 11 
reception@domainederoquerousse.com
www.domainederoquerousse.com/restaurant- 
salon-de-provence/

L’AUTHENTIK
Cuisine française traditionnelle 
15 cours Camille Pelletan, 13300 Salon-de-Provence
04 88 40 05 13 
lauthentik.salon@gmail.com

LE CHADIYO
Cuisine française traditionnelle
12 rue Portalet, 13300 Salon-de-Provence  
09 82 27 26 23 / reservation@chadiyo.fr
www.chadiyo13.fr

L’ENDROIT
Cuisine française traditionnelle
21 montée André Viallat, 13300 Salon-de-Provence
04 42 86 85 32 / 06 08 96 83 38
lendroitrestaurant@gmail.com
www.restaurant-lendroit-salon-de-provence.fr

LE TEMPS DES SECRETS
Cuisine bistronomique le midi  
et gastronomique le soir
13 Place Charles Latil, 13300 Salon-de-Provence
04 90 56 74 77 
www.le-temps-des-secrets-salon.business.site/

LE RABELAIS
Cuisine gastronomique
8 rue Augustre Fabre,  
13250 Saint-Chamas
04 90 50 84 40 
le.rabelais@wanadoo.fr 
www.restaurant-le-rabelais.com

AUX BERGES DU LAC
Cuisine bistronomique
3 avenue Daniel Paul,  
13140 Miramas 
04 90 45 89 38 
auxbergesdulac1@orange.fr

TIGERS HOUSE
Cuisine bistronomique
Mas de Combe, chemin de foulon, 
13140 Miramas
04 90 50 37 09 
tigershouse@wanadoo.fr

LES SENS DE LA TOUPINE
Cuisine gastronomique
Rue Mireille 13140 Miramas-le-Vieux 
04 90 58 21 94 / 07 67 49 26 13
lesensdelatoupine@gmail.com 
www.lessensdelatoupine.fr
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Savourer la Provence et déguster du vin,  
c’est beaucoup d’émotions. Nous avons choisi  

pour vous des lieux propices au repos des corps  
et des âmes, selon leurs aspirations : un tête-à-tête 

avec la nature dans les Alpilles ou dans la belle 
campagne Salonaise. Un coup de foudre avec  

la vieille ville de Salon-de-Provence, entre fontaine 
moussue et château de l’Empéri… 

Quoi qu’il en soit, l’art de vivre provençal et le goût  
du farniente sortiront gagnants des raisons  

qui auront guidé votre préférence finale.

HÉBERGEMENTSA poings fermes
28
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GRAND HÔTEL DE LA POSTE
Hôtel ** 
1 rue des frères John et Robert Kennedy,  
13300 Salon-de-Provence
04 90 56 01 94
info@ghpsalon.com
www.salondeprovencehotel.com/

HÔTEL D’ANGLETERRE 
Hôtel ** 
98 Cours Carnot, 13300 Salon-de-Provence
04 90 56 01 10
reservation@hotelangleterresalon.com 
www.hotelangleterresalon.com/fr/index.html

MEUBLÉS DE TOURISME
03 PLAISIRS 
13300 Salon-de-Provence 
06 10 05 87 30
bobcerda@cegetel.net

ABBAYE DE SAINTE-CROIX
Hôtel **** 
D16, route du Val de Cuech,  
13300 Salon-de-Provence
04 90 56 24 55 
resa-abbaye@garrigae.fr
www.garrigae.fr/etablissements/abbaye-de-sainte-
croix/restaurant/

MAS ANGELUSSI
LE CLOS DU SOLEIL 
Hôtel **** 
38 chemin de Saint-Côme,  
13300 Salon-de-Provence
04 90 53 49 78 / 06 03 18 34 41
hotelmasangelussi@gmail.com
www.lemasangelussi.com/fr 

DOMAINE DE ROQUEROUSSE 
Hôtel *** 
Nationale 538, Route de Jean Moulin,  
Direction Avignon, 13300 Salon-de-Provence
04 90 59 50 11 
reception@domainederoquerousse.com
www.domainederoquerousse.com/restaurant- 
salon-de-provence/

HÔTEL DE CHARME
« LE PROVENCE »
Hôtel ***
450 Boulevard Maréchal Foch,  
13300 Salon-de-Provence
04 90 56 27 04 
contact@hotelsalondeprovence.fr 
www.hotelsalondeprovence.fr

EMBARBEN
Chambre d’hôtes
Embarben, 577 Route de Grans, 13250 Saint-Chamas 
06 81 76 02 24 
contact@embarben.fr 
www.embarben.fr
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  PATRIMOINE

Parcourir la Provence, c’est un peu sauter à pieds joints 
dans l’histoire et flâner de sites millénaires  
en monuments prestigieux et symboliques.  

C’est aussi pouvoir toucher du doigt la tradition 
préservée des plus beaux fleurons de l’héritage culturel 

provençal. Un héritage bien vivant qui reste  
la marque de notre goût pour le patrimoine et les sagas 

familiales. Bref, en partant de Salon-de-Provence  
où ses savonneries ancestrales embaument bon  

la tradition, vous pourrez étancher votre soif  
de petite et grande histoire, quel que soit le circuit  

que vous emprunterez.

PATRIMOINEQuelle histoire !
32

CHÂTEAU DE L’EMPÉRI
Dans ce château, la 3ème forteresse médiévale de Provence, 1 000 ans d’Histoire 
se dévoilent sous vos yeux. Au-delà du caractère majestueux du site, vous pouvez 
admirer 2 collections nationales dont l’une rassemblant près de 11 000 pièces 
qui retracent l’histoire de l’Armée française de 1700 à nos jours. Si la visite des 
collections est payante, vous pouvez accéder gratuitement aux cours intérieures 
du château et à la terrasse qui offre une vue imprenable sur la ville.
Du 13 mai au 17 septembre, ouvert du mercredi au lundi de 10h à 12h30 et de 14h 
à 18h, fermé le mardi.
Montée du Puech, 13300 Salon-de-Provence 
04 90 44 72 80 / chateau.emperi@salon-de-provence.org
www.visitsalondeprovence.com/les-incontournables/entrez-dans-lhis-
toire/decouvrir-le-chateau/

MAISON DE NOSTRADAMUS 
Dans la maison où il vécut, découvrez la vie du célèbre astrologue, médecin et 
humaniste de la Renaissance, de façon ludique.
Du 13 mai au 17 septembre, ouvert du mercredi au lundi de 18h à 21h, fermé  
le mardi.
Rue Nostradamus, 13300 Salon-de-Provence 
04 90 56 27 60 / m.nostradamus@salon-de-provence.org 
www.visitsalondeprovence.com/les-incontournables/cite-de-nostradamus

SAVONNERIE MARIUS FABRE 
Dans cette savonnerie centenaire, découvrez la fabrication traditionnelle du Savon 
de Marseille. Ici, depuis 1900 et quatre générations familiales, la savonnerie 
Marius Fabre perpétue la fabrication traditionnelle du savon de Marseille, au 
cœur de Salon-de-Provence. La fabrication de ce produit naturel provençal par 
excellence, naturel, sain pour l’homme et respectueux de l’environnement n’aura 
plus de secrets pour vous ! 
À partir du 1er octobre, tous les mardis et jeudis à 10h30 et les mercredis et 
samedis à 14h30. Du 7 juillet au 31 août, du lundi au samedi, toutes les 30 min à  
partir de 9h45. Du 1er au 16 septembre, du lundi au samedi : 10h30 et 14h30.
148 avenue Paul Bourret, 13300 Salon-de-Provence 
04 90 53 24 77 / tourisme@marius-fabre.fr 
www.marius-fabre.com/fr/

PAPILLES  
ET ALPILLES

ENTRE VIGNES 
ET LAGUNES

PUR GOÛT
DES COTEAUX 

D’AIX
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MIRAMAS-LE-VIEUX
Visite du village médiéval
04 90 58 08 24 
ot.miramas@free.fr  
www.miramas.fr/surprenante/patrimoine/miramas-le-vieux

MOULIN À HUILE ROUSTAN
Visite du moulin rénové et expositions
4 impasse du Moulin, 13580 La Fare-les-Oliviers 
04 86 64 18 88 
omclafare@gmail.com 
www.omc-la-fare.fr/le-moulin-roustan

CHÂTEAU BAS
Visite du Temple de Diane
Route de Cazan, 13116 Vernègues 
04 90 59 13 16 
contact@chateaubas.com 
www.chateaubas.com
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SAVONNERIE RAMPAL LATOUR 
Forte d’un savoir-faire transmis depuis 1828, la savonnerie Rampal Latour fa-
brique des produits de qualité doux pour la peau et pour la nature. Deux circuits 
complémentaires : à l’usine historique, découvrez les origines et l’histoire du sa-
voir-faire des artisans savonniers, datant de la Belle Epoque et à l’usine moderne, 
découvrez les secrets de fabrication éco-responsable en chaudron de l’authen-
tique savon de Marseille.
Du 6 juin au 2 juillet, du mercredi au samedi : 11h, 14h et 15h. Du 4 juillet au  
3 septembre, du mardi au samedi : 10h, 11h, 14h, 15h et 16h. Du 5 septembre au 
1er octobre, du mercredi au samedi : 11h, 14h et 15h.
71 rue Félix Pyat, 13300 Salon-de-Provence 
09 70 71 60 94 / info@rampal-latour.fr 
www.rampal-latour.fr

PARC ROCHER MISTRAL 
Prêts pour un voyage spectaculaire dans le temps ? Vivez l’aventure au Rocher 
Mistral ! 10 spectacles et animations en journée et en soirée pour toute la famille. 
Passionnés de patrimoine, visitez aussi le Château de la Barben avec notre guide 
en costume d’époque.
Chemin de la baou, 13330 La Barben 
08 05 29 80 28 
contact@rochermistral.com 
www.rochermistral.com

SITE ARCHÉOLOGIQUE DE GLANUM
Avenue Vincent Van Gogh, route des Baux-de-Provence,  
13210 Saint-Rémy-de-Provence 
04 90 92 23 79  
resa.glanum@monuments-nationaux.fr  
www.site-glanum.fr
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 ACTIVITÉS

Si vous êtes peu enclin à mettre de l’eau dans votre 
vin, le programme concocté pour vous sera sûrement 

à la hauteur de vos attentes. Activités culturelles, 
sportives et nature tout autour de Salon-de-Provence, 
il y en a vraiment pour tous les goûts et évidemment 

pour tous les âges. Alors, par quoi commencerez-
vous ? Une balade vigneronne revisitée en trottinette 

électrique à Lançon-de-Provence, une dégustation  
à Miramas, la visite d’une savonnerie traditionnelle  

à Salon-de-Provence ou une chevauchée à vélo  
entre vignes et oliviers à Eygalières ?

ACTIVITÉSCap ou pas cap !
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DOMAINE SAINT-SAVOURNIN 
Dégustations simples, soirées apéros mix, visites, 
journée à thème… - Sur réservation
Domaine Saint-Savournin, 1375 Route de Coudoux, 
13680 Lançon-Provence
06 10 68 01 70
wine.saintsavournin@yahoo.com
www.domainesaintsavournin.com

DOMAINE LA CADENIÈRE
Visite guidée du vignoble et dégustation 
commentée des vins - Sur réservation
Route de Coudoux, chemin de la cadenière,  
13680 Lançon-Provence
04 90 42 82 56
la-cadeniere@wanadoo.fr
www.domaine-la-cadeniere.com/fr/

CHÂTEAU CALISSANNE 
Dégustations de vin et d’huile, boutique  
du château Calissanne - Accès libre
Route départementale n°10, 13680 Lançon-Provence
04 90 42 50 23 
laboutique@chateau-calissane.fr
www.chateau-calissanne.fr/la-jasso-ouverture-boutique

CHÂTEAU VIRANT 
Visite et dégustation au domaine 
Accès libre - Gratuit 
CD10, Route de Saint-Chamas, 13680 Lançon-Provence
04 90 42 44 47
contact@chateau-virant.com
www.chateauvirant.com

CHÂTEAU SAINT-HILAIRE 
Dégustations de vins accompagnées de leurs 
mets - 2 Formules disponibles - Sur réservation
Route d’Aix, R19, 13111 Coudoux 
04 42 52 10 68  
info@domainesaint-hilaire.com 
www.chateau-saint-hilaire.fr

DOMAINE DE MÉTIFIOT
Visite guidée du domaine et dégustation  
commentée - 2 formules disponibles Sur réservation
Voie communale des carrières,  
13210 Saint-Rémy-de-Provence 
04 90 95 94 35 
accueil@domainedemetifiot.fr
www.domainedemetifiot.fr

Les degustations‘

PAPILLES  
ET ALPILLES

ENTRE VIGNES 
ET LAGUNES

PUR GOÛT
DES COTEAUX 

D’AIX

mon Circuit mon Circuit mon Circuit
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 ACTIVITÉS  ACTIVITÉS

BALADE GOURMANDE - MIRAMAS
Découverte des produits locaux chez les artisans 
producteurs : domaines de Lunard et de Montau 
Sur réservation
Office de tourisme de Miramas, 
Avenue Falabrègues, 13140 Miramas
04 90 58 08 24
ot.miramas@free.fr
www.miramas.fr/actualites/la-balade-gourmande

DOMAINE D’ÉOLE
Balade entre vignes et oliviers, à pieds ou à velo 
Disponible sur visiorando - Accès libre - Gratuit 
396 chemin des pilons, 13810 Eygalières
04 90 95 93 70 
domaine@domainedeole.com 
www.domainedeole.com

LES VIGNERONS DE PÉLISSANNE
Une découverte du chai et des vignes,  
dégustation des vins - Balades balisées dans les 
vignes au départ de la cave - Accès libre 
Circuit des vignes : 5 Km / La tour du Caronte : 12 Km 
13 avenue Frédéric Mistral, 13330 Pélissanne 
04 90 55 04 66 / 06 61 13 81 86 
cave.pelissanne@orange.fr

CHÂTEAU BAS
Balade balisée du Temple de Diane à la chapelle 
médiévale au départ du château 
Accès libre - Gratuit 
Route de Cazan, 13116 Vernègues
04 90 59 13 16 / commercial@chateaubas.com
www.chateaubas.com

MAS DES BORIES
Domaine oléicole, balade insolite de l’oliveraie  
et du moulin, visite pédagogique, atelier enfants 
Sur réservation 
Mas des bories - Vieille route de Pélissanne,  
Les manières, 13300 Salon-de-Provence
04 42 56 97 07 / 07 87 13 24 11
info@masdesbories.com
www.masdesbories.com

CHOCOLATERIE NOSTRADAMUS
Artisan chocolatier - Fabrication de confiseries 
originales 
122 avenue du 22 août 1944, 13300 Salon-de-Provence
04 90 53 13 97 
contact@chocolaterienostradamus.com
www.chocolaterienostradamus.com

BALADE EN CABRIOLET ET MOTO
Sur réservation 
O3 Plaisirs, Salon-de-Provence 
06 10 05 87 30 / bobcerda@cegetel.net

MOULIN DE LA LEVADE 
Producteur - Vente de foin alimentaire AOP,  
galets pour barbecue...
Route d’Eyguières, 13300 Salon-de-Provence 
06 22 10 46 36 
bienvenue@moulindelalevade.com
www.moulindelalevade.com

MOULIN DES COSTES 
Moulin à huile de Pélissanne 
Dégustation et visite - Accès libre
445 Chemin de Saint-Pierre, 13330 Pélissanne 
04 90 55 30 00 / info@moulindescostes.com
www.moulindescostes.com

SAPRISTI BIÈRE ARTISANALE 
Brasseur - Fabrication artisanale et vente de bière
99 rue des tailleurs de pierres,  
13300 Salon-de-Provence
06 59 76 42 95 
contact@biere-sapristi.fr
www.biere-sapristi.fr

SAVONNERIE MARIUS FABRE 
Visites guidées du musée du savon gratuites  
pour les individuels pendant les vacances  
scolaires toutes zones. Ateliers découvertes  
familles. Pour les groupes, visites, ateliers enfants 
et scolaires : sur réservation
148 Avenue Paul Bourret, 13300 Salon-de-Provence
04 90 53 24 77 
tourisme@marius-fabre.fr
www.marius-fabre.com/fr/

SAVONNERIE RAMPAL-LATOUR 
Visites guidées de la savonnerie historique  
et de l’usine moderne : gratuit pour les individuels 
pendant les vacances scolaires toutes zones  
Sur réservation pour les groupes.
Savonnerie historique : 71 rue Félix Pyat,  
13300 Salon-de-Provence 
Usine moderne : 201 impasse Gaspard Monge,  
13300 Salon-de-Provence
09 70 71 60 94 / 09 70 71 60 93 
info@rampal-latour.fr
www.rampal-latour.fr

WINE TOURS - HÔTEL ABBAYE
DE SAINTE-CROIX ****
Séjour découverte clé en main - Organisation de 
wine tours pour sa clientèle : sur réservation
D16, route du Val de Cuech,  
13300 Salon-de-Provence
04 90 56 24 55 
resa-abbaye@garrigae.fr
www.garrigae.fr/etablissements/abbaye-de-sainte-croix/

Randonnees‘
dans les vignobles

Decouvertes‘
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CIRCUIT TROTTINETTES
ÉLECTRIQUES - MIRAMAS 
Randonnée en trottinettes électriques tout terrain. 
2 circuits disponibles - Sur réservation
Office de tourisme de Miramas,  
Avenue Falabrègues, 13140 Miramas 
04 90 58 08 24 
ot.miramas@free.fr
www.miramas.fr/actualites/la-balade-gourmande

EXPOSITION DES VÉHICULES
ANCIENS 
Exposition des véhicules anciens à l’occasion 
de la fête du vin - Accès libre - Mois de Mai
Cellier Saint-Augustin, 35 Avenue André Aune,  
13560 Sénas 
04 90 59 22 02 
cellier.staugustin@orange.fr
www.celliersaintaugustin.fr

DÉCOUVERTE DE LA VOILE
OU PADDLE 
Voile et location de matériel - Sur réservation 
Nautic Club Miramas
Base nautique, chemin des Ragues,  
13250 Saint-Chamas
04 90 50 81 17 
nautic_club_miramas@hotmail.fr 
www.ncmiramas.fr

BALADE EN KAYAK OU PADDLE 
Visite de la baie en kayak ou paddle et dégusta-
tion de produits du terroir - Sur réservation 
Base nautique de Saint-Chamas, 
2 rue Marx Dormoy, plage des cabassons, 
13250 Saint-Chamas 
09 50 75 84 88 / bnstchamas@free.fr  
www.bnstchamas.wixsite.com/bnsc

BALADE À CHEVAL 
Balade sur les sentiers forestiers, sauts d’obstacles, 
pony games, dressage... - Sur réservation
Centre équestre Mas de Combe - Domaine du Mas 
de Combe, chemin du Foulon, 13140 Miramas 
04 90 58 25 86 
centre.equestre.miramas@orange.fr 
www.centreequestre-miramas.fr

GOLF OUEST PROVENCE
MIRAMAS 
Parcours 18 trous. Location de matériel disponible
Golf Ouest Provence - Mas de Combe,  
Chemin de Foulon, 13140 Miramas
04 90 58 56 55 
accueil@golfopm.fr 
www.golfouestprovencemiramas.fr

ACCROPASSION 
12 parcours de niveaux différents composés  
de 200 ateliers pour divertir petits et grands
Chemin de la pinède, 
13300 Salon-de-Provence 
06 16 75 27 79 
contact@accropassion.com 
www.accropassion.com

SPA L’ARGANIER 
Hammam traditionnel, soin du corps et du visage, 
esthétique, spa kids... - Sur réservation 
19 boulevard de la République,  
13300 Salon-de-Provence 
04 90 44 19 21 
www.spa-delarganier.com

ATELIER CÉRAMIQUE
Confection de céramiques utilitaires et artistiques, 
ateliers découverte et animation poterie 
Sur réservation
Artéria - 216 chemin du poirier, 13140 Miramas 
06 25 50 75 64 
arteria13140@outlook.fr

AGENCE ÉVÉNEMENTIELLE
VIGNEVASION
Organisation de soirées, excursions, teambulding, 
séminaires... 
06 22 67 09 53 
audrey@vignevasion.fr 
www.vignevasion-provence.com

Activites nauti ques‘ Activites sportives‘
et en famille

Activite bien-etre‘ ^

Activite manuelle‘

Evenementiel‘
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À n’en pas douter, vos sens vont être sollicités  

et votre agenda surbooké lors de vos pérégrinations 
provençales. Mais qui se plaindra de vivre  

ces moments magiques que seule peut inspirer  
une région à nulle autre pareille ? Préparez-vous  

à aiguiser votre goût du pistou à Miramas, à affûter 
votre expertise du vin au féminin à Salon-de-Provence 
et à exercer votre oreille musicale à Lançon-Provence. 
Et tant d’autres évènements à découvrir et à goûter !  
Mais le secret, c’est de savoir savourer tous les petits 
bonheurs que cette terre prodigue dispense à chaque 

coin de rue ou de vignoble. Et que certains initiés 
nomment la dolce vita provençale…

ÉVÈNEMENTSSens dessus dessous

SALON DES VINS 
ET DES PRODUITS DU TERROIR
Mois de Mars - Rencontre avec des producteurs 
locaux  pour un week-end de dégustations  
Restauration sur place possible - Accès libre
Domaine du vallon des Glauges, Voie d’Aureille, 
13430 Eyguières 
04 90 59 81 45 
contact@vallondesglauges.com 
www.vallondesglauges.com/event/salon-des-vins-des-
produits-du-terroir/

PIQUE-NIQUE DES VIGNERONS
INDÉPENDANTS 
Mois de Mai - Invitation à la clientèle  
à pique-niquer sur le domaine 
Accès libre - Gratuit
Mas de Gourgonnier, Le Destet, 13890 Mouriès
04 90 47 50 45 
contact@gourgonnier.com
www.vigneron-independant.com/pique-nique

FESTIVAL « MUSIQUE À LA FERME »
Mois de Mai / Juin - Activités multiples 
Sur réservation 
Association Les Chèvres Musicales,  
13680 Lançon-Provence
04 65 94 97 71 / 04 88 40 08 04 
billetterie@musiquealaferme.com 
www.musiquealaferme.com

CHAMPIONNAT DU MONDE
DE SOUPE AU PISTOU
Mois de Juillet - Rendez-vous terroir - Sur réservation
Office de tourisme de Miramas, Place Jourdan,  
13140 Miramas
04 90 58 08 24 
ot.miramas@free.fr
www.miramas.fr/actualites/championnat-du-monde-
de-soupe-au-pistou

FÊTE DES VENDANGES
Mois de Juillet / Août / Septembre - Balades et 
dégustations, afterworks, repas accords mets et 
vins - Activités multiples - Sur réservation
Château Calissanne, Villa Bellevue, RD10,  
13680 Lançon-Provence
04 90 42 50 23 / 07 50 59 13 33
laura.muller@chateau-calissanne.fr
www.chateau-calissanne.fr/les-afterworks-a-la-villa-
bellevue-juillet-aout/
www.chateau-calissanne.fr/promotions-vendanges-2022/

SALON DU VIN AU FÉMININ
Mois de Décembre - Salon de dégustation  
de vins par des vigneronnes de la France entière 
Association Attire d’Elles
Cercle des Arts, rue des fileuses à soie, 
13300 Salon-de-Provence
06 72 11 32 72 
salon.attiredelles@gmail.com
www.salonduvinaufeminin.wixsite.com/site

PAPILLES  
ET ALPILLES

ENTRE VIGNES 
ET LAGUNES

PUR GOÛT
DES COTEAUX 

D’AIX
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POINT RELAIS INFORMATION

OFFICE DE TOURISME
DE SALON-DE-PROVENCE
249 Place Jules Morgan 
13300 Salon-de-Provence 
04 90 56 27 60 
accueil@visitsalondeprovence.com 
www.visitsalondeprovence.com

 
Du 1er septembre au 30 juin : du lundi au samedi, 9h30-12h30 / 
14h-18h, Fermé le 25 décembre et le 1er janvier 
Juillet - Août : du lundi au samedi, 9h30-19h

SUIVEZ-NOUS

OFFICE DE TOURISME DE SAINT-CHAMAS
17 rue du 4 septembre, 13250 Saint-Chamas 
04 90 50 90 54 
accueil@tourismesaintchamas.fr 
www.tourismesaintchamas.fr

Sources : www.vinvigne.com - Confédération des vins IGP de France - Le Figaro Vin 
Les vignerons des Baux-de-Provence - La revue du vin de France - www.avenuedesvins.fr 
www.intervins-sudest.org - Le guide Hachette des vins - Syndicat des vins des coteaux 
d’Aix-en-Provence. 
Photos non contractuelles. Crédits photos : Ville de Salon-de-Provence, Office de 
Tourisme de Salon-de-Provence, Métropole Aix-Marseille-Provence, Adobe stock, 
Vincent Coste. Création et réalisation : agence Brief & cie. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

tourisme.salon salondeprovencetourisme


